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In seiner letztjahrigen ersten Winter- und Friihjahrssaison hat Michel Dome als neuer
Kiichenchef des Hotels Schweizerhof St. Moritz mit seiner raffinierten, aber
bodensténdigen Genusskiiche die Herzen der Géste nachhaltig erobert. Unter seiner
Regie haben sich die Restaurants des 4-Sterne-Superior-Hotels zu einem beliebten
Treffpunkt fir Feinschmecker weiterentwickelt, ohne dabei ein verniinftiges Preis-
Leistungs-Verhéltnis vermissen zu lassen. Das Erfolgsrezept des gebrtigen
Franzosen lautet schlicht: ,Konsequente Qualitatsarbeit*. Alles, was irgendwie méglich
ist, wird bei Michel Dome hausgemacht. Und: ,Um den Frischegrad um somit die

Qualitdt am hdchsten zu halten, werden die Roh- und Halbfabrikate von einheimischen Produzenten bezogen®, so das Credo

des Kiichenchefs.

www.schweizerhofstmoritz.ch

Otto Koch ist nicht einfach nur Koch. Vielmehr kreatives kulinarisches Multitalent,
dessen ,ausserordentliche Verdienste um die Kochkunst in Deutschland® bereits von
Altbundesprasident Walter Scheel ausgezeichnet wurden. Seit der Er6ffnung seines
ersten eigenen Restaurants im Jahr 1974 in Mlnchen im Anschluss an einige
berufliche Wanderjahre krént durchgehend ein Michelin-Stern Otto Kochs Kiiche. Seit
Uber 12 Jahren ist er zudem jeden Freitag um 12.15 Uhr in der bekannten ARD-
Ratgebersendung ,ARD-Buffet* mit einem neuen Kochrezept live zu erleben. Als

Gastrounternehmer berat Otto Koch zahlreiche Grosskunden. So verantwortet er

und sein Gast Otto Koch,
1 Michelin-Stern, 17 GaultMillau Punkte,
Restaurant 181, Miinchen (D)

beispielsweise seit 1996 weltweit die gastronomischen Konzepte und Events der Robinson-Clubs. Dariiber hinaus entstand

unter seiner Agide die ,Ecole Culinaire* fiir die Weiterbildung von Fiihrungskréften in der Gastronomie. Als Koch ist er bis

heute der bayrischen Metropole treu geblieben, wo Feinschmecker im ,Restaurant 181" im Miinchner Olympiaturm in den

Genuss seines Kdnnens (1 Michelin-Stern, 17 GaultMillau-Punkte) kommen.

Titelsponsor:  VALSER”

www.otto-koch-essklasse.de
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Master chef Michel Dome

' Last year, during his first winter and spring season, the new chef of Hotel
Schweizerhof St. Moritz, Michel Dome, captured the guests’ hearts with his refined but
native culinary delights. Under his management the restaurants of the four-star
superior hotel have developed to become popular meeting places for gourmets, while
still providing reasonable value for money. The native Frenchman’s recipe for success
is simple: ‘Uncompromising high quality work’. Everything possible is homemade by

Michel Dome. Furthermore, the credo of the new chef is: ‘To maintain the degree of

freshness and the highest level of quality, the produce and semi-finished products are
all from local, first-rate producers’.

www.schweizerhofstmoritz.ch

and his guest Otto Koch,

one Michelin star, 17 GaultMillau points,
Restaurant 181, Miinchen (D)

Otto Koch is not simply a chef. He is rather a creative, all-round culinary talent, whose
‘exceptional services to the art of cooking in Germany’ earned him recognition in the
form of a certificate signed by former German President Walter Scheel. After gaining
professional experience at a number of restaurants, one Michelin star has
continuously crowned his cuisine ever since he opened his own restaurant in Munich
back in 1974. For the last 12 years Otto Koch has been on television every Friday at

12.15 am with a live presentation of a recipe on the popular ‘ARD-Buffet’ programme.

As a restaurateur, he also advises numerous leading companies. For instance, since
1996 he has been responsible worldwide for the Robinson Club’s catering concepts and events. Apart from this, the ‘Ecole
Culinaire’ was created under his auspices for the further training of management in the catering trade. As a chef he has
remained faithful to Munich to the present day: currently guests can enjoy the results of his culinary skills at the ‘Restaurant

181’ in the city’s Olympic Tower (one Michelin star, 17 GaultMillau points).

www.otto-koch-essklasse.de
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