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Medienmitteilung

So schmeckt der Sommer im Schweizerhof St. Moritz:
Michel Dome lasst
Pasta, Flammkuchen, Résti, Blumen und Krauter auf der Zunge zergehen!

In seiner ersten Winter- und Fruhjahrssaison hat sich Michel Dome als neuer Kiichenchef des Hotels
Schweizerhof St. Moritz die Herzen der Gaste mit seiner raffinierten, aber bodenstandigen
Genusskiiche erfolgreich erobert. Unter seiner Regie haben sich die Restaurants des Viersterne-
Superiorhotels zu einem beliebten Treffpunkt fiir Feinschmecker entwickelt, ohne dabei ein
verniinftiges Preis-Leistungsverhaltnis vermissen zu lassen. Im Sommer liberrascht der sympathische
Elsasser nun mit einem neuen kulinarischen Eventprogramm.

,Heusuppe, parflimiert mit Absinth und kleiner Praline vom gerducherten Lamm-Tartar im Wildkrautermantel®
oder ,Kalbsteak mit Chardonnay-Sauce Schloss Salenegg-Flower Power” — mit diesen und ahnlich
innovativen Kostlichkeiten verwdhnt Kiichenchef Michel Dome im Sommer die Schweizerhof-Gaste in St.
Moritz. Ab dem 20. Juni stehen nun auch kulinarische Landerwochen mit ,Pastalust aus Italien®,
,Flammkuchenspezialitdten aus Frankreich“ oder ,Rostiwochen aus der Schweiz auf seinem
Spezialitatenkalender im a la carte-Restaurant ,Acla“. Barbecues auf der Sonnenterrasse ,Alca Giardino® und
Kochkurse fur Gourmetfans in der Schweizerhofklche runden das Angebot geschmackvoll und erlebnisreich
ab.

In seinem ersten Kochkurs am 25. Juni 2011 widmet sich Michel Dome der ,,Blumen- und Krauterkiiche“.
,Traditionelle Zubereitungsmethoden auf innovative Weise neu hervorbringen und das Bewahrte mit einer
eigenen Note modernisieren®, lautet dabei seine Devise. Der Kurs richtet sich an Engadiner Einheimische und
Feriengaste, die Freude an kreativem Kochen in guter Gesellschaft haben. So steht bei dem Kochevent nicht
nur die Zubereitung eines kompletten 5-gangigen Menus, sondern auch der gemeinsame Genuss im
Mittelpunkt (Zeit: 15.00 bis ca. 23.00 Uhr, Kosten CHF 120.- pro Person inklusive Getranke).

Anmeldungen fiir den Kochkurs ,Blumen- und Krauterklche® nimmt das Schweizerhofteam gerne bis zum 25.
Juni 2011 entgegen unter Telefon 081 837 07 07 oder per E-Mail bankett@schweizerhofstmoritz.ch.

Weitere Veranstaltungen und Informationen zum Hotel Schweizhof St. Moritz finden Sie auf der Website
www.schweizerhofstmoritz.ch.
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Zur Person Michel Dome

Michel Dome, 40 Jahre, (ibernahm im Winter 2010 die kulinarische Flihrung im Hotel Schweizerhof. Zusammen mit dem Sous-Chef
Sven Schmitt und einem rund 20-kdpfigen Team verwdhnt er seither Hotel- und Restaurantgaste mit Schweizerhof-Klassikern
ebenso wie mit innovativen neuen Kreationen aus der leichten franzésischen Kiiche. Inspirierende Wegbegleiter sind grosse Meister
wie Paul Bocuse, Dieter Miiller und Martin Dalsass, mit denen er zusammenarbeitete und die seinen kreativen Kiichenstil pragten.
Fir seine Tatigkeit als neuer Kiichenchef des Hotels Schweizerhof St. Moritz brachte Michel Dome einen reichen Erfahrungsschatz
mit. Zuletzt fiihrte der geblirtige Elsasser mit seiner Frau wéahrend langer Jahre das Restaurant auf Schloss Rapperswil. Seine
Kochkiinste wurden von GaultMillau 2010 mit 14 Punkten ausgezeichnet, wobei sich der charmante Franzose bereits mit 24 Jahren
als Kuichenchef im Bernerhof in Gstaad die ersten 13 GaultMillau-Punkte erkochte.

Zum Hotel Schweizerhof St. Moritz

Das charmante Vier-Stern-Superior Hotel Schweizerhof liegt seit 1898 im Herzen von St. Moritz und bietet zu jeder Jahreszeit
Erholungssuchenden, Aktivurlaubern, Naturfreunden und Kulturliebhabern erholsame und sportive Aufenthalte. Mit spirbarer
Leidenschaft und Freude versteht es das sympathische Gastgeber-Ehepaar Yvonne und Martin Scherer seit 2004 hier eine
Philosophie aus Tradition und Moderne zu erleben. Nach einem grossem Umbau erstrahlt das Parterre mit der Empfangshalle, Bar
und Bibliothek sowie dem Bankett- und Seminarraum ,Salon Flugi“ aus der Belle Epoque seit der Wintersaison 2010 in neuem
Glanz. Auch der kunstvoll ausgemalte Segantini-Speisesaal ist ein wunderschoner Zeitzeuge des Jugendstils. Hier genauso wie im
modernen a la carte-Restaurant ,Acla“ und auf der Sonnenterrasse ,Acla Giardino® sorgt Kiichenchef Michel Dome fiir das leibliche
Wohl der Géste. Die 82 Zimmer und Juniorsuiten mit Blick auf den See, die Berge oder das Dorfgeschehen befinden sich auf funf
Etagen und sind hell, freundlich und mit modernem Komfort ausgestattet. Im Wellnessbereich auf dem Hoteldach I&sst sich bei
Sauna und Dampfbad entspannen und dazu gibt es den wunderschdnen Panoramablick auf den St. Moritzersee und die Berge.
Nightlife und gute Unterhaltung garantieren die - auch bei den Einheimischen - sehr beliebten, hauseigenen Bars mit Livemusik
sowie im Winter die Schweizerhof-Alphiitte ,Clavadatsch®. Den kleinen Gasten steht im Winter der liebevoll eingerichtete hoteleigene
Kindergarten mit einer erfahrenen Betreuerin fiir Spiel und Spass offen.

St. Moritz, 17. Juni 2011

Dieser Text sowie weitere Medieninformationen stehen fiir Sie zum Download bereit unter:
http:/lwww.schweizerhofstmoritz.ch/medienmitteilungen-004-060600-de.htm

Aktuelle Bilder zum Download in Druckqualitét finden Sie unter:
http://www.flickr.com/photos/schweizerhofstmoritz/ sowie http://www.schweizerhofstmoritz.ch/pictures-allgemein-004-060601-de.htm

Kontakt Hotel Schweizerhof St. Moritz:
Frau Yvonne Urban Scherer, HOTEL SCHWEIZERHOF, CH-7500 St. Moritz, Tel. +41 (0)81 837 07 07,
yurban@schweizerhofstmoritz.ch, www.schweizerhofstmoritz.ch

Pressestelle Hotel Schweizerhof St. Moritz:
Claudia Regina Flores, WOEHRLE PIROLA Marketing und Kommunikation AG, Rotwandstrasse 49,CH-8026 Ziirich,
Telefon: +41 (0)44 245 86 88, Mobil: +41 (0) 78 740 20 86, flores@woehrlepirola.ch, www.woehrlepirola.ch
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